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L’équipe pédagogique du CFA de Versailles est heureuse de vous accueillir pour la rentrée 2023/2024. 

Dès le jour de la rentrée, vous devez impérativement vous présenter avec le matériel suivant : 

 

I. Liste du matériel professionnel : 

- Annexe  : Malette de pâtissier – Bons de commande 

- Liste matériel  

- Annexe  : Tenue professionnelle – Bons de commande 

Au choix : 

- Alpac  (achat au magasin : 21 Av. Pierre Curie, 78210 Saint-Cyr-l'École) 

- Bragard (achat en ligne) 

II. Fournitures scolaires pour chaque cours : 

- 1 grand classeur format 21 x 29,7 

- Des feuilles simples perforées grands carreaux format 21 x 29,7 

- Des copies doubles perforées grands carreaux format 21 x 29,7 

- Des pochettes plastiques perforées format 21 x 29,7 

- Un protège cahier transparent format 21 x 29,7 

- Une clé USB (minimum 32 go) 

III. Matériel de dessin : 

- 3 crayons à papier HB / 2B / 2H 

- 1 pochette de 12 ou 24 crayons de couleur de la marque FABER CASTELL 

- 1 bloc de dessins Format A3 (29,7cm × 42 cm) (90 g/m2 – 120 pages) ou (120 g/m2 – 100 pages) 

- 1 pochette de 12 crayons feutres fins 

- Taille-crayon et gomme 

 

 

 A Versailles, le 10 avril 2023 
Nicolas NIVAU 
Responsable pédagogique 

 
 

- Prise en charge de 500€ maximum. 

- Uniquement sur facture au nom de l’apprenti. Les factures sont à donner au CFA à la rentrée 

- Les fournitures scolaires (calculatrice, feuilles, classeurs, crayons, livres…) ne sont pas 

concernées par ce remboursement et reste donc à votre charge 
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CFA de la CMA IDF - Versailles 
17 av du général Mangin – 78000 VERSAILLES 
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Mallette de pratique pâtisserie 

Vérifiez que vous avez : 

· 1 rouleau (bois ou plastique blanc) 

· 1 couteau de tour / 1 couteau scie / 1 couteau d’office / 1 paire de ciseaux / 1 économe 

· 1 palette inox petite (environ 15 cm) / 1 palette inox grande (environ 30 cm) 

· 1 palette inox coudée grande (environ 30 cm) / 1 palette coudée petite (environ 9 cm) 

· 1 triangle inox longueur 8/10 cm 

· 1 fouet moyen 

· 1 Maryse (2 bien !) 

· 1 spatule (2 bien !) 

· Pinceau 

· Cornes (4 à 5) 

· Jeux de douilles unies : (4/6/10/16) 

· Jeux de douilles cannelées 

· Douille ST Honoré 

· 1 thermomètre à sucre (en verre + gaine inox) 

· 1 sonde électronique (peu importe la marque) 

· 2 minuteurs (peu importe la marque) 

 

Ce qu’il faut ajouter à votre mallette : 

· 1 silpat 40x60 

· 1 fourchette à chocolat 3 branches (pour décembre / janvier) 

· Un triangle à chocolat longueur 20 cm environ (peu importe la marque) 

· 2 Petites cuillères (dégustations et dressages) 

· 1 stylo / 1 marqueur 

· 1 boite d’emporte pièces inox unis (pour découpe de chocolat et biscuits) 

· Une petite louche inox ( pochon diamètre 6 environ )  
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