ANNEE SCOLAIRE EUROLAM NUMERO:

MATERIEL DE CUISINE PROFESSIONNEL CA24001944

POUR LA FORMATION

COMMANDEREN LIGNE
CAP BOULANGERIE - 2024 A PARTIR DU [ER JUIN

O G

DIRIGEZ VOUS SUR NOTRE SITE
WWW.EUROLAM-THIERS.COM
1 MALLETTE MINI-LARGE

1 EMINCEUR 25 cm EXPERT*

1 OFEICE 10 cm EXPERT* ASSUREZ-VOUS D'ETRE SUR L'ESPACE

RESERVE AUX APPRENANTS
1 SPATULE INOX COUDEE 24 cm*
1 TRIANGLE INOX 10
1 FOUET INOX 30 ETANCHE
2 MINUTEUR ELECTRONIQUE 100 min
1 CISEAUX LAMES POINTUES 17 cm TOUT INOX (TYPE COIFFEUR)*
1 COUPE PATE INOX ROND RIGIDE
1 COUPE PATE POLYPRO ROND @
1 PINCEAU 4 cm 9 N
1 BROSSE A FARINE
1 CORNE PM
1 TOURILLON HETRE @ 20 mm
1 CADENAS A COMBINAISON 2 cm
1 ROULEAU HETRE
1 BOITE DE 10 LAMES
1 SCARIFICATEUR LANDAISE 0
1 METRE RUBAN 1m50 EUROLAM
1 ENTREMET 27 cm ACCESS*
1 THERMOMETRE DIGITAL BOULANGER IP65 -50°/+300°C / INDUCTION ,
1 COUTEAU PAIN 19 cm ACCESS* SUIVRE LES ETAPES DU

PROCESSUS DE COMMANDE
1 RACLETTE TRAPEZE 20 x 13
1 LAME BOULANGER BOULE MOYENNE L120

COMPOSITION DE VOTRE ENSEMBLE

(conforme & la demande de I'établissement)

SINON, CLIQUEZ SUR LE BOUTON
SITUE EN HAUT A GAUCHE

&] Mon équipement de formation

REPORTEZ LE NUMERO DANS
LA BARRE DE RECHERCHE

LA LIVRAISON SE FERA SOIT A VOTRE
Les outils avec * seront gravés et une plaque sera apposée sur la malletfe.  DOMICILE OU DANS UN POINT RETRAIT.

LE DELAI D’EXPEDITION PREND
LES + A’EUROLAM

GENERALEMENT 2 A 3 SEMAINES.
Mallettes Etablissements Fournisseurs
vendues chaque année  nous font confiance reconnus

A DECOUVRIR DANS
VOTRE ENSEMBLE

OFFERTS




